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Wasserme|0ﬂeﬂ-F6ta-BOm be von Ambra Bianchi

Mengen fur 10 Personen

Kommt ganz frech im Sommer vertrau mir bruder

Quelle: https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM201507_22/wassermelonen-feta-salat/

2.0 Stiick Melonen

750 g Feta (griechischer
Schafskase)

150 g Minze (frisch)

1.05 dl weisser Balsamico-Essig
1.05 dlI Olivendl

2.0 Prise Salz

15 g Pfeffer

2.0 Stiick Zwiebeln

Fur 10 Pers. ca. 2kg Wassermelone also so ein feddes Gerat. Rusten und in
Wiifel cutten.

Wiirfeln

slicen und dazugeben
7.5-10 EL Essig fur 10 Pers.
7.5-10 EL Ol fiir 10 Pers.

Einfach alles slicen und in eine Schiissel batzen fertig

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/wassermelonen-feta-bombe--10



