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Weisswurst mit Bretzel vonoiver roos

Mengen fir 50 Personen

100 Stuck Cervelat ~ Weisswirste, nicht Cervelats!
Einen groRRen Topf mit Wasser zum Kochen bringen. Die Temperatur
reduzieren, sodass das Wasser nicht mehr sprudelt. Jetzt die WeiBwurste
portionsweise ins heil3e, nicht sprudelnde Wasser legen und einige Minuten
warm werden lassen. Sie sind warm, wenn die Haut aussieht, als wiirde sie
gleich platzen.

50 Stuck Hamburger-Brétli - Bretzel nicht Hamburger-Brotli!
2.0 kg Senfkdrner  Sisser Senf nicht Senfkdrner!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/weisswurst-mit-bretzel--10



