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ZOpf naCh bernel’ KOCthCh von Rana Gilgen

Mengen fir 40 Personen
Butterzopf

800 g Butter
3.2 Liter Milch
192 g Hefe
6.4 kg Mehl
122 g Salz
38.4 g Zucker
6.4 Stiick Eier

in Pfanne schmelzen, Platte abstellen
hinzuflgen, rihren

in handwarmer Flissigkeit auflésen
In Schiissel geben

beifugen

beifiigen

Flussigkeit vorbereiten. Mehl, Zucker und Salz mit der Flussigkeit von der Mitte aus anriihren. schon luftig kneten.
Zudecken mit einem feuchten Tuch und aufgehen lassen.

Mit Eigelb bestreichen.

Backen in der unteren Ofenhélfte. 30-40' bei 200-220°

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/zopf-nach-berner-kochbuch--10



