ZO pftlerll von fiore

Mengen fir 35 Personen

Quelle: Tiptopf

2.92 kg Mehl
8.75 TL Salz
29.1 g Zucker
350 g Butter
87.5 g Hefe
1.75 Liter Milch

5.95 Stlick Eier

in Schiissel geben

beifiigen
zugeben, zerkleinern

Hefe auflésen

Mehl mit der Flussigkeit von der Mitte aus anrtihren

Teig gut kneten, bis er glatt und geschmeidig ist

zugedeckt an der Warme um das Doppelte aufgeben lassen
Teig in 8-10 Stlicke teilen

Tierli formen

verkloppen, Tierli 1-2x bestreichen
nochmals aufgehen lassen

Backen
untere Ofenhélfte 200°C ca. 30 Minuten
Beim Klopfen auf die Unterseite sollten die Tierli hohl ténen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/zopftierli--10




